MENU NA PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

(z przyjemno$cig przygotowujemy na przyjecia dla grup od 15 dorostych Gosci)

PRZYSTAWKI:

FOCACCIA - cieniutki placek z rozmarynem

MISTA - sataty, pomidory, ser solankowy, ziarna stonecznika
MELONE - kawatki melona zawijane w szynke parmenska
CAPRESE - plastry pomidoréw przektadane mozzarellg
ANTIPASTI - talerz ser6w i wedlin

ROSTBEEF - plastry cieniutko krojonej wotowiny z pieca, rukola
ARANCINI - sycylijskie krokiety ryzowe

ZUPY:

CIPOLLA - krem cebulowy

DECOTTO - bulion z kurczaka z makaronem

POMODORE - krem pomidorowy

BRODO - ros6t z indyka, kurczaka i wotowiny z makaronem z ciasta naleSnikowego

PASTY i DANIA GLOWNE:

RAGU’ - makaron w sosie z miesa wotowego, duszonego w czerwonym winie i pomidorach
SPINACI - makaron w sosie ze szpinaku i gorgonzoli

VERDURE - makaron w sosie z warzyw grillowanych na oliwie

PUTTANESCA - makaron w sosie z pomidoréw, oliwek i kaparéw

TARTUFATA - makaron w delikatnym sosie na $mietanie z suszonymi pomidorami,

i pasta z czarnych trufli

PESTO VERDE - makaron z zielonym pesto z rukoli, szpinaku i natki

PESTO GENOVESE - makaron z pesto z bazylii, czosnku i orzeszkow pinii

POLPETTINE - makaron z pomidorami, miesnymi pulpecikami i ostrym peperoncino
D’ANTARA - makaron w sosie z drobniutko pokrojonej kaczki, pomidoréw i kaparow

Do past organizator wybiera jeden domowy makaron: maccheroni (rurki), strozzapreti (skrecony), tagliatelle (wstqzki)

MAIALE - poledwica wieprzowa w sosie grzybowym

INVOLTINI di POLLO - roladki z piersi kurczaka

GAMBA D'ANATRA - udko kaczki pieczone w piecu

MANZO - bitki wotowe

MERLUZZO - filet z dorsza

Dania gtéwne podajemy na pétmiskach z éwiartkami ziemniakéw i gotowanymi warzywami, albo z satatq mista i focacciq
- wedtug wyboru organizatora.

DESERY:

PANNA COTTA - deser z gotowanej $mietany z sosem truskawkowym

FORMAGGIO - sernik z ricotty na kakaowym spodzie

TIRAMISU'’ - tradycyjny wtoski deser z biszkoptéw i serka mascarpone

CIOCCOLATO - torcik czekoladowy z migdatami

MENU DLA DZIECI: (do 10 Iat)

Wariant 1: COTOLETTA (talarki z piersi kurczaka z warzywami i ¢wiartkami ziemniakéw) oraz PIZZA
(Margherita, Cotto, Hawaii), serwowane na pétmiskach plus deser, jak dorosli Goscie

Wariant 2: Wariant 1 plus zupa, jak dorosli Goscie

Warianty menu, ceny oraz informacje o innych zasadach organizacji przyjec¢ znajdujq sie na nastepnych stronach.

pastalbasta:

Pasta i basta Spétka z o.o.
ul. Odolanska 5 (tuz przy Putawskiej), 02-560 Warszawa, tel. 22 849 40 75, info@pastaibasta.pl
NIP 953-10-14-494, Regon 091174278

www.pastaibasta.pl
rachunek bankowy: 80 1140 2017 0000 4802 1303 0284


mailto:info@pastaibasta.pl
http://www.pastaibasta.pl/

WARIANTY MENU

MENU 1 MENU 2 MENU 3
99 zlotych 159 zlotych 199 zlotych
+10% serwis +10% serwis +10% serwis
FOCACCIA FOCACCIA FOCACCIA
PRZYSTAWKI MISTA MISTA MISTA
Czekajg na GoSci MELONE MELONE MELONE
na stotach, podane CAPRESE CAPRESE
na p6tmiskach (tylko latem) ANTIPASTI
ANTIPASTI ROSTBEF
ARANCINI
POMODORE DECOTTO DECOTTO
CIPOLLA CIPOLLA
ZUPY POMODORE POMODORE
Podajemy w wazach BRODO
Organizator wybiera Organizator wybiera
jedng zupe dwie zupy
RAGU’ RAGU’ RAGU’
SPINACI SPINACI SPINACI
VERDURE VERDURE VERDURE
PUTTANESCA PUTTANESCA PUTTANESCA
TARTUFATA TARTUFATA
Organizator wybiera PESTO VERDE PESTO VERDE
dwie pasty D'ANATRA D'ANATRA
PASTY PESTO GENOVESE
i DANIA GEOWNE MAIALE POLPETTINE
Podajemy INVOLTINI
na pétmiskach MAIALE
Organizator wybiera INVOLTINI
dwie pasty GAMBA D'ANATRA
i jedno danie gtéwne MANZO
MERLUZZ0
Organizator wybiera
dwie pasty
i dwa danie gtéwne
PANNA COTTA PANNA COTTA PANNA COTTA
FORMAGGIO FORMAGGIO
ngj.fr[:y TIRAMISU’
na paterach . . CIOCCOLATO
Organizator wybiera Organizator wybiera
jeden deser dwa desery
WODA WODA WODA
(gaz.iniegaz.) (gaz.iniegaz.) (gaz.iniegaz.)
SOKI SOKI SOKI
NAPOJE ZIMNE (pomarancz., jabik.) (pomarancz., jabtk.) (pomarancz., jabtk.)
Na stole
Bez ograniczen
500 ml na osobe 500 ml na osobe przez 3 godz. przyjecia
- KAWA KAWA
(czarna i biata) (czarna i biata)
NAPOJE GORACE HERBATA HERBATA

(czarna i zielona)

Podamy do deseru

(selekcja JUST-T)
Bez ograniczen
przez 3 godz. przyjecia

Uwaga! Menu 1 oferujemy tylko w dni powszednie od poniedziatku do pigtku.




DOPLATY I ZNIZKI

Menu dzieciece

(Wariant 1/2) 55/65 zt 65/75 zt 85/95 zt
Zaliczka 30% warto$ci menu

Wilasny tort 20 z1/osoba, jesli nie jest zamawiany deser, z deserem - bez doptaty
Wilasny alkohol 40 zt/butelka do 0,751

Sala na wylaczno$¢ mozliwa po indywidualnych negocjacjach

Menu §erw0\tvane i +30% +30%
indywidualnie

Pot,w_lerdzeme liczby na 3 dni robocze przed przyjeciem

Gosci

Biate obrusy 200 zt 150 zt 100 zt

i pokrowce

Raba,t na d_odatkowe 8% 10% 12%
zamoOwienia

Menu obowiqzuje od 01. lipca 2023 roku.
W przypadku rezerwacji na terminy pézZniejsze niz 30 dni naprzod, nie gwarantujemy podanych w menu cen.




